UMOWA
NA SWIADCZENIE UStUG CATERINGOWYCH
Zawarta w dniu.............. 2020 r. w Suchym Lesie pomiedzy:

ZAMAWIAJACYM - Szkotag Podstawowa nr 1 im. Wojciecha Bogustawskiego w Suchym Lesie,
reprezentowanym przez :

Marie Antas - Dyrektora — dziatajgcy z upowaznienia Wdjta Gminy Suchy Las
a

WYKONAWCA -

zwanym w dalszej czesci umowy, o nastepujacej tresci:
§1

Na podstawie niniejszej umowy, Wykonawca zobowigzuje sie do $wiadczenia ustug cateringowych
(przygotowanie i dostarczenie gotowych positkbw z zachowaniem warunkéw okreslonych
w niniejszej umowie) dla ucznidw uczeszczajgcych do Szkoty Podstawowej nr 1 im. Wojciecha
Bogustawskiego w Suchym Lesie, ul. Szkolna 15, 62-002 Suchy Las.

§2

1. Ustuga cateringowa obejmowac bedzie przygotowanie i dostawa gotowych obiadéw (dwa dania)
uczniéw (7-15 lat) uczeszczajgcych do Szkoty Podstawowej nr 1 im. Wojciecha Bogustawskiego
w Suchym Lesie.

2. Podane ilosci zamawianych positkéw (obiadéw) sg wielkosciami szacunkowymi - w zwigzku
z nieprzewidzianym wzrostem lub spadkiem liczby dzieci korzystajgcych z obiadéw w trakcie trwania
roku szkolnego, zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci
zamawianych obiadéw, w stosunku do ilosci okreslonych w umowie. Okolicznos¢ taka nie moze by¢
powodem wypowiedzenia umowy oraz stanowi¢ podstawy do zgtaszania roszczen z tytutu
niezrealizowanych dostaw.

3. Wykonawca zapewni w formie elektronicznej zamawianie positkdw na wybrane dni/tygodnie lub
caty miesigc. Jednoczes$nie zapewni mozliwos¢ zmiany, odwotywania, przenoszenia positkéw, wyboru
dania, najpdzniej do godziny 8:30 tego samego dnia. Wykonawca zobowigzany bedzie zapewnié ilos¢
obiadéw zgodng z zapotrzebowaniem ztozonym na dany dzien.

4. Liczba obiadéw moze zmieniac sie w zaleznosci od frekwencji dzieci korzystajgcych z positkow.

5. O liczbie obiadéw Wykonawca bedzie informowany w dniu wykonania ustugi, czyli tego samego
dnia do godz. 8:30.

6. Obiady powinny by¢ dostarczane bezposrednio do Szkoty Podstawowej nr 1 im. Wojciecha
Bogustawskiego w Suchym Lesie (petne obiady) od 2 stycznia 2020 r. do 31 grudnia 2020 r. w dniach
roboczych (tj. dni nauki szkolnej), od poniedziatku do pigtku, z wytgczeniem dni $wigtecznych i przerw
w pracy szkoty.



7. Obiady powinny by¢ dostarczane do placéwki oswiatowej w godzinach 11:30 — 12:00.
W sytuacjach szczegdlnych istnieje mozliwo$¢ zmiany przez Zamawiajgcego, godzin dostarczania
positkdw po wczesniejszym uzgodnieniu.

8. Obiady powinny byé dostarczane w termosach i pojemnikach, na ktére Wykonawca posiada
odpowiednie atesty i certyfikaty okres$lone w przepisach ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia

9. Wykonawca bedzie dostarczat positki wilasnym transportem, gwarantujgc utrzymanie
odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw.

10. Transport positkéw powinien odbywac sie samochodem przystosowanym do przewozu zywnosci,
na ktéry Wykonawca posiada odpowiednie dokumenty potwierdzajgce dostosowanie pojazdu.

11. Dzienny jadtospis obejmuje:
1) OBIAD:

a) zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml i kalorycznos¢ nie mniej niz 250 kcal,

b) napdj (kompot owocowy/sok/napar/woda): gramatura nie mniej niz 200 ml na jedno
dziecko.

c) wtygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 3 razy obiad z drugim daniem miesnym
lub rybnym wraz z suréwka; /co najmniej trzy razy w tygodniu positek miesny / do kazdego
positku suréwka, kazdy positek powinien zawiera¢ produkty bedace Zzrédtem biatka
zwierzecego (mieso wieprzowe i wotowe, dréb, ryby lub nabiat) uzupetnione o produkty
bedace Zrédtem biatka roslinnego (jarzyny, suréwki, satatki, owoce) oraz zamiennie
ziemniaki, kasze, ryz, makaron).

d) drugie danie:

i. zamiennie ziemniaki, ryz, kasza gryczana, makaron — w zaleznosci od produktu min. 150-
200 gram,
ii. porcja miesa / ryby, sztuka miesa / ryby bez sosu — min. 80-100 gram,
iii. potrawa typu — gulasz, potrawka, spaghetti — min. 150 gram,
iv. surdwka warzywna, warzywa gotowane min. 80-100 gramow,
v. dania typu: gotgbki, pierogi, krokiety, kluski — porcja min 200 gramow,
przy czym Zamawiajgcy zastrzega mozliwosc indywidualnej rezygnacji z zupy lub drugiego dania.

12. Zamawiajgcy zastrzega, ze positki muszg spetniaé nastepujace warunki jakosciowe: rodzaj
potrawy nie moze powtarzac sie w tym samym tygodniu, w tygodniu powinien by¢ dostarczany, co
najmniej 3 razy obiad z drugim daniem miesnym (z przewagg drobiowego) lub rybnym wraz z
suréwka; potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcéw wysokiej, jakosci,
Swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych,
konserwujacych, zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych; w jadtospisie powinny
przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone; do przygotowania positku
zalecane jest: stosowanie ttuszczéw roslinnych (ograniczone stosowanie ttuszczéw zwierzecych),
stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym takze nasion roslin strgczkowych, réznego rodzaju
kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli; zupy powinny by¢ sporzgdzone na wywarze
warzywno-miesnym; wazna jest estetyka potraw i positkdw; wyklucza sie positki sporzgdzane na
bazie pétproduktow oraz na bazie Fast food lub mrozonych potraw.

Zamawiajgcy nie dopuszcza powtarzalnosci positkdw w ciggu jednego tygodnia w przypadku zupy
oraz w ciggu dekady w przypadku Il dania.

13. Zastrzega sie brak mozliwosci stosowania przez Wykonawce gotowych potraw konserwowych,
dan w torebkach oraz dostepnych na rynku ulepszaczy smakéw.



14. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od indywidualnych
potrzeb ucznidéw, zgodnie z informacjg otrzymang od zamawiajgcego (np.: positki z zaleceniami diety
bezmlecznej, bezglutenowej, uwzglednienie indywidualnych potrzeb alergikéw).

15. Wykonawca odpowiedzialny jest za dostarczenie jadtospisu. Jadtospis bedzie uktadany lub
zatwierdzany przez dietetyka i bedzie uwzgledniat réznorodnosé i niepowtarzalnos¢ dziennych
zestawdw zywieniowych przez okres minimum 10 dni; rodzaj potrawy nie moze powtarzac sie w tym
samym tygodniu; w tym oddzielnie jadtospisu dla ucznidow bez alergii pokarmowej, bezmlecznych,
innych alergikéw. Jadtospisy powinny by¢ dostarczone do Zamawiajgcego (Dyrektora Szkoty
Podstawowej nr 1 im. Wojciecha Bogustawskiego w Suchym Lesie), o ktérym mowa w § 3 pkt.5, na 5
dni przed okresem jego obowigzywania.

16. Zamawiajgcy ma prawo dokonywania zmian w jadtospisie przedstawionym przez Wykonawce.

17. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie, na bazie
produktow najwyzszej jakosci, Swiezych, naturalnych, zgodnie z normami bezpieczenstwa
i standardami HACCP oraz przepisami zawartymi w Rozporzqdzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca
2016 r. w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w
jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszq spetniac¢ srodki spoZzywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154).

18. Wykonawca przy realizacji zamdwienia zobowigzany jest do przestrzegania Zalecen i Norm
obowiazujacych i zalecanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia, a takie zasad zdrowego zywienia
oraz zasad zywienia zbiorowego, jak réwniez jakosci i zgodnosci z warunkami umowy.

19. Przy planowaniu positkdw nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$é energetyczng oraz uwzglednié
normy produktéw dla dzieci w wieku 7-15 lat, z zastrzezeniem, ze warto$¢ kaloryczna positku dla
jednej osoby nie bedzie nizsza jak 1000 kcal.

20. Obiady maja by¢ przygotowywane zgodnie z procedurami niezbednymi do zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci i zywienia z uwzglednieniem zapiséw okreslonych w Ustawie z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie Zywnosci i Zywienia (t.j. : Dz.U. z 2017 r., poz. 149 z p6in. zm.)
oraz zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mfodziezy w jednostkach systemu oswiaty
oraz wymagan, jakie muszq spetniac srodki spoZzywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154).

21. Obiady muszg by¢ przygotowywane przez osoby posiadajgce zaswiadczenie lekarskie z badan
przeprowadzonych do celéw sanitarno — epidemiologicznych w zaktadzie spetniajgcym wymagania
higieniczno — sanitarne dla zaktadéw produkcyjnych lub wprowadzajgcych do obrotu positki, srodki
spozywcze.

22. Wydawanie obiaddw lezy po stronie Zamawiajgcego.

23. Wykonawca zobowigzany jest do odbioru, wywozenia i utylizacji odpaddw zwigzanych z ustuga
zywienia i ponosi tym samym odpowiedzialno$¢ za gospodarowanie tymi odpadami oraz ponosi
koszty z tym zwigzane zgodnie z Ustawgq z dnia 14 grudnia 2012 r. o odpadach (Dz.U. z 2018 r., poz.
992 z péin. zm.).



24. Wykonawca jest gotowy do realizowania przedmiotu zamdwienia w przypadku zaktdcenia
procesu technologicznego (z przyczyn niezaleznych, braku energii elektrycznej, braku wody itp.)
wytwarzanych positkdw-wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ alternatywng propozycje
dostarczanych positkdw np. suchy prowiant.

25. Wykonawca jest zobowigzany do przechowywania prébek positkdw do celéw sanitarno —
epidemiologicznych zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami.

§3

1. Za wykonanie, dostarczenie positkow oraz wywozenie i utylizacje odpadéw zwigzanych z
umowa, Zamawiajgcy zaptaci Wykonawcy za positki dla ucznidw uczeszczajacych do Szkoty
Podstawowej nr 1 od stycznia 2020 r. do 31 grudnia 2020 r. cene brutto positkdw w wysokosci, w
uktadzie:

a)  zupa: ... ZH, (STOWNIE ZEOTYCN ...t st e s b ),
b) zestaw obiadowy (zupa, drugie danie, napdj): .................. zt,(stownie ztotych .......cccceverrevreeece. ),
c) drugie danie plus napgj): ............... zh,(stownie ZotyCh. ... ),

oraz dodatkowo

a) danie bezmleczne: ................... Z},(sStownie ZOtYCh......coooecece e ),

b) danie bezglutenowe: ............... zZh,(StOWNie ZHOTYCH ..o e ),

c) zestaw obiadowy(danie bezmleczne i bezglutenowe): ................... z},(stownie ztotych ....................
........................................................................ ),

d) danie wegetarianskie: ............... zh,(stownie ZEotyCh. ..o ),

2. Rozliczenie nastepowaé bedzie za faktycznie dostarczone obiady wedtug ceny jednostkowej za
obiad, podanej w ofercie cenowej. Pfatnosci pobiera Wykonawca. Ptatnos¢ bedzie nastepowac na
podstawie faktur (rachunkéw) czesciowych wystawianych kazdemu z rodzicow z osobna..
Wykonawca zapewni mozliwos$¢ rozliczen elektronicznych.

W przypadku wykonywania zmniejszonego zakresu ustugi, niz wskazany w przedmiocie zamédwienia,
Wykonawcy nie przystuguje roszczenie o zlecenie niewykonanej czesci ustugi.

3. W przypadku nie spetnienia przez Wykonawce wymogdw i standardow jakosciowych (obiady
niezgodne z zamowieniem, nieswieze, niepetnowartosciowe) Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu
kare umowng w wysokosci dwukrotnosci ceny brutto dostarczonego positku z danego dnia.

4. W przypadku zaistnienia okolicznosci, o ktérych mowa w § 3 pkt. 3, kwoty wynikajgce z kary
umownej, nalezne Zamawiajgcemu potragcone bedg z biezacych faktur za ustuge cateringowg
wystawianych przez Wykonawce.

5. Przedstawicielem Zamawiajacego bedzie Maria Antas - Dyrektor Szkoty Podstawowej nr 1
im. Wojciecha Bogustawskiego w Suchym Lesie lub osoba przez niego upowazniona.

6. Strony ustalajg, iz ceny okreslone w § 3 pkt. 1 obejmujg wszelkie koszty zwigzane z realizacjg

przedmiotu zamodwienia, w tym warto$¢ podatku VAT i nie ulegng zmianie, ani waloryzacji przez caty
okres trwania umowy.
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Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ za:

1. Jakos¢, estetyke oraz temperature serwowanych positkdw.

2. Zgodnos$¢ swiadczonych ustug z obowigzujgcymi normami zbiorowego zywienia i wymogami
sanitarno — epidemiologicznymi i w tym zakresie odpowiada przed Panstwowym Inspektorem
Sanitarnym.

§5
1. Umowa zostaje zawarta na czas okreslony: od dnia 02.01.2020 r. do dnia 31.12.2020 r.

2. Kazda ze stron moze wypowiedzieé¢ niniejszg umowe z zachowaniem 1- miesiecznego okresu
wypowiedzenia.

3. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagajg formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.
§6

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ nieodebrania positkdw, gdy sg one niezgodne z umowsg lub
normami.

§7
Zamawiajgcy jest upowazniony do przeprowadzenia kontroli w dowolnym czasie, co do zgodnosci
ustug s$wiadczonych przez Wykonawce, polegajacej w szczegdlnosci na sprawdzeniu jakosci
dostarczanych positkow.

§8
Wszelkie spory wynikajace z realizacji postanowien niniejszej umowy, strony deklarujg rozwigzywac
w drodze negocjacji. W przypadku braku porozumienia spory rozstrzyga¢ bedzie Sad Powszechny,
wiasciwy dla siedziby Zamawiajgcego.

§9

Do spraw nieuregulowanych w niniejszej umowie zastosowanie majg witasciwe przepisy Kodeksu
Cywilnego.

§10

Umowe sporzgdzono w dwdch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze stron.

ZAMAWIAIJACY : WYKONAWCA :

Zatacznik — oferta cenowa Wykonawcy






