Szkota Podstawowa nr 1 im. Wojciecha Bogustawskiego
w Suchym Lesie

Zaproszenie do sktadania ofert

Na swiadczenie ustug cateringowych
w Szkole Podstawowej nr 1 im. Wojciecha Bogustawskiego
w Suchym Lesie
w okresie 02.01.2021 r. do 31.12.2021 r.

postepowanie jest realizowane
na podstawie art. 138g ust. 1 w zw. z art. 138 o ust. 2 - 4 ustawy
z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamdwien publicznych
(tekst jednolity z 11 wrze$nia 2019 r. Dz. U. z 2019 r. poz. 1843)

1. Ustalenia ogdlne:
1.1. Postepowanie jest prowadzone na podstawie art. 138g ust. 1 w zw. z art. 1380 ust. 2 — 4 ustawy
z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamdwien publicznych (tekst jednolity z 11 wrzesnia 2019 r. Dz. U.
z 2019 r. poz. 1843). Przedmiotem zamdwienia jest ustuga spoteczna wymieniona w zatgczniku XIV pn.
,»Ustugi, o ktérych mowa w art. 74” do Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/24/UE z dnia
26 lutego 2014 r. w sprawie zamowien publicznych - 55524000-9 Ustugi dostarczania positkéw do szkét
oraz 55523100-3 Ustugi w zakresie positkdw szkolnych.
1.2. Pozostate podstawy prawne majace zastosowanie przy opracowaniu zaproszenia:
a) ustawa z dnia 23 kwietnia 1964 roku Kodeks Cywilny (tekst jednolity z 16 maja 2019 roku Dz.U.
z 2019 poz. 1145 ze zmianami);
b) przepisy szczegétowe odnoszgce sie do okreSlenia przedmiotu zamdwienia wskazane
w dokumentac;ji opisujgcej przedmiot zamdwienia publicznego.
2. Dane Zamawiajgcego, sposéb komunikacji zZamawiajgcym:
2.1. Zamawiajacym jest:
Nazwa: Szkota Podstawowa nr 1 im. Wojciecha Bogustawskiego w Suchym Lesie,
Adres Zamawiajgcego: ul. Szkolna 15, 62-002 Suchy Las,
Numer telefonu: 61 8125-191,
Adres BIP i strony internetowej: http://bip.sp.suchylas.pl/, https://sp1l.suchylas.pl/,
Adres mailowy: sekretariat@spsuchylas.edu.pl,
Godziny urzedowania Sekretariatu 7.30 - 14.30;
2.2. Zasady i formy komunikacji:
Wszelkie pytania, oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiajgcy i Wykonawcy
przekazujg pisemnie faksem lub drogg elektroniczng, zgodnie z powyzej podanymi informacjami.
2.3. Osoba uprawniona do porozumiewania sie z Wykonawcami:



Swiadczenie ustug cateringowych w Szkole Podstawowej nr 1 im. Wojciecha Bogustawskiego w Suchym Lesie
w okresie od 02.01.2021 r. do 31.12.2021 .

Osobg ze strony Zamawiajgcego upowazniong do kontaktowania sie z Wykonawcami w sprawach
dotyczacych tresci ogtoszenia i specyfikacji istotnych warunkéw zamdwienia jest Maria Antas — Dyrektor
Szkoty — od poniedziatku do pigtku w godz. pomiedzy 9.00 a 14.00.
W przypadku przekazywania oswiadczen i dokumentéw uprawnionymi do odbioru sg pracownicy
Sekretariatu Zamawiajgcego.

3. Opis przedmiotu zamowienia

3.1. Przedmiot zamdwienia:

Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustug cateringowych w zakresie przygotowywania i dostawy
gotowych positkéw (obiadéw) dla srednio 220 dzieci w wieku 7 - 15 lat uczeszczajacych do Szkoty
Podstawowej nr 1 w Suchym Lesie, w okresie od 02.01.2021 r. do 31.12.2021 r.

3.2. Zamawiajacy wymaga zatrudnienia przez Wykonawce lub Podwykonawce na podstawie umowy o prace
os6b wykonujacych nastepujgce czynnosci: przygotowanie positkdw albo dowdz positkow albo
przygotowanie jadtospisow w zakresie realizacji zamodwienia, ktorych wykonanie polega na
wykonywaniu pracy w sposob okreslony w art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. — Kodeks pracy.
Zgodnie z art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1976 r. — Kodeks pracy: Przez nawigzanie stosunku pracy
pracownik zobowigzuje sie do wykonywania pracy okreslonego rodzaju na rzecz pracodawcy i pod jego
kierownictwem oraz w miejscu i czasie wyznaczonym przez pracodawce, a pracodawca do zatrudniania
pracownika za wynagrodzeniem.

3.3. Uprawnienia zamawiajgcego w zakresie kontroli spetniania przez wykonawce wymagan, o ktdérych

mowa w pkt. 3.2 oraz sankcji z tytutu niespetnienia tych wymagan:
Wykonawca w terminie do 10 dni liczac od dnia podpisania umowy bedzie zobowigzany
do przedstawienia Zamawiajgcemu dokumentéw potwierdzajacych zatrudnienie oséb wykonujgcych
czynnosci okreslone w ppkt. 3.2, tj. pisemnego oswiadczenia Wykonawcy i/lub pisemnych oswiadczen
pracownikow zatrudnionych przez Wykonawce potwierdzajacych, ze sg zatrudnione na podstawie
umowy O prace W rozumieniu przepisow ustawy z dnia 26 czerwca 1974r. — Kodeks pracy
z uwzglednieniem minimalnego wynagrodzenia za prace ustalonego na podstawie art. 2 ust. 3—5 ustawy
z dnia 10 pazdziernika 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za prace przez caty okres realizacji
przedmiotu zamdwienia. Zamawiajagcy zastrzega sobie mozliwos$¢ kontroli zatrudnienia oséb
wykonujgcych wskazane czynnosci przez caty okres realizacji wykonywanych przez niego czynnosci,
w szczegdlnosci poprzez wezwanie do ztozenia oswiadczen poswiadczajgcych zatrudnienia lub
wszczecia procedury kontroli legalnosci zatrudnienia przez wtasciwego inspektora pracy. Kontrola moze
by¢ przeprowadzona bez wczesniejszego uprzedzenia Wykonawcy.

3.4. Sankcje z tytutu niespetnienia wymagan w zakresie zatrudnienia.

Nieprzedtozenie przez Wykonawce dokumentéw o ktérych mowa w ppkt. 3.2 oraz 3.3 w terminie
wskazanym przez Zamawiajgcego, bedzie traktowane jako niewypetnienie obowigzku zatrudnienia
pracownikow na podstawie umowy o prace oraz bedzie skutkowaé naliczeniem kary umownej
w wysokosci 5.000 PLN, a takze zawiadomieniem Panstwowej Inspekcji Pracy o podejrzeniu zastgpienia
umowy o prace z osobami wykonujgcymi prace na warunkach okreslonych w art. 22 § 1 ustawy Kodeks
Pracy, umowg cywilnoprawnga. W przypadku dwukrotnego nie wywigzania sie z obowigzku wskazanego
w ppkt. 3.2 oraz 3.3 Zamawiajgcy ma prawo odstgpi¢ od umowy i naliczy¢ Wykonawcy dodatkowo kare
umowng za odstgpienie od umowy w wysokosci 10 % wynagrodzenia umownego brutto.

3.5. Zamawiajgcy dopuszcza wykonanie przedmiotu zamdwienia przy udziale podwykonawcéw.

3.5.1. W przypadku, o ktérym mowa w pkt. 3.5, Wykonawca zobowigzany jest do wskazania w swojej
ofercie zakresu zamdwienia, ktérego wykonanie zamierza powierzy¢ podwykonawcy.

3.5.2. Jezeli Wykonawca planuje wykonywanie okreslonych czesci zamdwienia przy pomocy
podwykonawcdéw, zobowigzany jest do wskazania w formularzu oferty, czesci zamdwienia,
ktorych wykonanie zamierza powierzy¢ podwykonawcy oraz zobowigzany jest do podania nazw
(firm) wraz z potwierdzeniem uprawnienia do prowadzenia okreSlonego rodzaju dziatalnosci.

3.5.3. W przypadku nie wskazania czesci zamodwienia, ktére ma by¢ zrealizowane przez
podwykonawce, Zamawiajacy uzna, ze catos¢ zamdwienia bedzie wykonana przez Wykonawce
samodzielnie.

3.5.4. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzgdzone przez Wykonawce (w tym
réwniez podwykonawcdw) podczas wykonywania przedmiotu zamowienia.

Specyfikacja Istotnych Warunkéw Zamédwienia
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3.5.5. Powierzenie wykonania czesci zakresu zamdwienia podwykonawcom nie zwalnia Wykonawcy

z odpowiedzialnosci za nalezyte wykonanie zaméwienia.

3.5.6. Po podpisaniu umowy, jednakze przed rozpoczeciem wykonywania ustugi niezbedne bedzie

dostarczenie umow zawartych z podwykonawcami, przy czym ich zakres powinien by¢ tozsamy
z tym okreslonym w dokumentach dotgczanych do oferty.

3.6. Wymogi szczegodlne:

3.1.1.

3.1.2.

3.1.3.

3.1.4.

3.1.5.

3.1.6.

3.1.7.

3.1.8.

3.1.9.

Zgodnie z art. 52c. ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia

(tj. z 6 czerwca 2019 Dz. U. z 2019 r. Poz. 1252) w jednostkach systemu oswiaty:

a) sprzedawane mogg by¢ wytacznie Srodki spozywcze objete grupami srodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w tych jednostkach okreslonymi
w przepisach wydanych na podstawie ust. 6 pkt 1 ww. ustawy;

b) w ramach zywienia zbiorowego dzieciom i mtodziezy stosowane mogg by¢ wytgcznie srodki
spozywcze, ktére spetniajg wymagania okreslone w przepisach wydanych na podstawie ust.
6 pkt 2.;

c) zabrania sie reklamy oraz promocji polegajgcej na prowadzeniu dziatalnosci zachecajgcej
do nabywania $rodkéw spozywczych innych niz objete grupami srodkédw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w tych jednostkach okreslonymi
w przepisach wydanych na podstawie ust. 6 pkt. 1 oraz niespetniajgcych wymagan
okreslonych w przepisach wydanych na podstawie ust. 6 pkt. 2.

Grupy Srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach

systemu oswiaty oraz wymagania, jakie musza spetniaé srodki spozywcze stosowane w ramach

zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty okresla Rozporzadzenie

Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup Srodkéw spozywczych

przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz

wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego

dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz.U. 2016 Poz. 1154).

Przedmiot zamdwienia nie obejmuje dni swigtecznych oznaczonych w kalendarzu na czerwono,

okresu ferii zimowych w roku szkolnym 2020/2021, ferii letnich, dni oznaczonych przerw (m.in.

dni wolnych od zaje¢ dydaktyczno — opiekuriczych) oraz dni o ktérych Zamawiajgcy poinformuje

Wykonawce zgodnie z kalendarzem danego roku szkolnego.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do przerw w przygotowywaniu i dostarczaniu positkow

z uwagi na mozliwo$¢ zawieszenia zaje¢ w szkole spowodowane COVID-19.

Organizacja roku szkolnego jest uregulowana w rozporzadzeniu Ministra Edukacji Narodowe;j

i Sportu z dnia 18 kwietnia 2002 r. w sprawie organizacji roku szkolnego (Dz.U. z 2002 r. Nr 46,

poz. 432, ze zmianami).

Prébki positkéw Wykonawca zobowigzany jest przechowywac na swoim terenie. Obowigzkiem

Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych

i dostarczonych positkdow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny,

zawartosci prébki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych préobek.

Planowana ilo$¢ wydanych positkdw (obiad) w okresie realizacji zamdwienia (przedmiot

zamowienia objety jest prawem opcji) - ilos¢ racji zywieniowych tj. 184 dni. Przy czym w roku

szkolnym 2020/2021 do szkoty uczeszcza¢ bedzie ok. 600 dzieci. Jednoczesnie ilo$¢ racji

zywieniowych moze ulega¢ zmianie w czasie roku szkolnego 2020/2021.

Zastrzega sie mozliwos$¢ zmniejszenia ilosci dostarczanych obiadéw danego dnia wedtug

zamoOwien ucznidw. Zamawiajacy zastrzega, iz przedmiot zamodwienia realizowany jest

w uktadzie prawa opcji, tym samym planowana liczba wydawanych positkéw bedzie ustalona

dla kazdego z okresow rozliczeniowych na poczgtku danego miesigca. Dodatkowo moze by¢ ona

zmieniana poprzez indywidualne zamowienia rodzicéw sktadane poprzez portal/aplikacje
zamowieniowg. Wykonawca nie moze rosci¢ sobie praw o wykonanie maksymalnych ilosci
wskazanych w niniejszym punkcie.

Zamawiajacy zaktada S$redniorocznie okoto 180 dni, jednakze nie wiecej niz 184 dni

zywieniowych.

Zamawiajacy zaktada sredniomiesiecznie szacunkowg ilos¢ dzieci 300. Zamawiajgcy przekaze

Wykonawcy informacje o dzieciach zakwalifikowanych przez Osrodek Pomocy Spotecznej

2
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3.1.10.

3.1.11.

3.1.12.

3.1.13.

3.1.14.

3.1.15.

3.1.16.

w okresie od 02.01.2021r. do 31.12.2021 .

w Suchym Lesie (dalej OPS) do otrzymania dofinansowanych obiaddw. Koszty te obcigzg OPS,
na podstawie odrebnie podpisanej umowy miedzy Wykonawca i OPS, na co Wykonawca wyraza
zgode.

Prébki positkbw Wykonawca / Podwykonawca zobowigzany jest przechowywaé na swoim
terenie. Obowigzkiem Wykonawcy / Podwykonawcy jest przechowywanie prébek
pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych positkow, kazdego dnia przez
okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisdw dotyczgcych technologii produkgji i jakosci wykonywanych ustug.
Wykonawca / Podwykonawca bedzie dostarczat positki na wiasny koszt i ryzyko
w specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci
przewozonych potraw.

Wykonawca bedzie ponosit takze koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positku oraz
usuniecia z terenu szkoty wszelkich odpadkéw pokonsumpcyjnych na wtasny koszt.
Wykonawca bedzie wytwarzat i dostarczat positki zachowujac obowigzujace wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkdéw produkcji oraz ponosit petng
odpowiedzialnosc za ich przestrzeganie.

Srodki transportu i termosy stuzace do przewozenia positkéw powinny spetnia¢ warunki
okreslone w przepisach ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(tekst jedn.: tj. z 2019 Dz. U. z 2019 poz. 1252 z pdin. zm.).

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli w zakresie zgodnosci dostarczonych
positkdw z wymogami Zamawiajgcego pod wzgledem wagowym i podtrzymania odpowiedniej
temperatury dostarczanych positkéw: a) zupy - temperatura 75 °C (+/-3°C),

b) Il danie - temperatura 65°C (+/-3°C).

3.1.17.

3.1.18.

3.1.19.

3.1.20.

Za utozenie Jadtospisu odpowiedzialny jest Wykonawca. Jadtospis bedzie uktadany lub
zatwierdzany przez dietetyka. Jadtospis bedzie uwzgledniat réznorodnosé i niepowtarzalnosé
dziennych zestawdw zywieniowych przez okres minimum 10 dni; rodzaj potrawy nie moze
powtarza¢ sie w tym samym tygodniu. Wszelkie zmiany w jadtospisie — zgodne
z obowigzujacymi przepisami prawa i normami Zywieniowymi — sugerowane przez
Zamawiajacego bedg brane pod uwage przez Wykonawce.

Dzienny jadtospis obejmuje obiad sktadajgcy sie z: zupy, drugiego dania, napoju (kompot, sok,

napar), przy czym Zamawiajgcy zastrzega mozliwos¢ indywidualnej rezygnacji z zupy lub

drugiego dania.

Obiad:

a) zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml i kalorycznos$¢ nie mniej niz 250 kcal,

b) napdj (kompot owocowy/sok/napar/woda): gramatura nie mniej niz 200 ml na jedno
dziecko.

c) wtygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 3 razy obiad z drugim daniem miesnym
lub rybnym wraz z suréwka; / co najmniej trzy razy w tygodniu positek miesny / do kazdego
positku suréwka/ Kazdy positek powinien zawieraé produkty bedace zrédtem biatka
zwierzecego (mieso wieprzowe i wotowe, drdb, ryby lub nabiat) uzupetnione o produkty
bedgce 7rédtem biatka roslinnego (jarzyny, surdwki, satatki, owoce) oraz zamiennie
ziemniaki, kasze, ryz, makaron).

d) drugie danie:

i. zamiennie ziemniaki, ryz, kasza gryczana, makaron — w zaleznosci od produktu min.
150-200 gram

ii. porcja miesa / ryby, sztuka miesa / ryby bez sosu — min. 80-100 gram

iii. potrawa typu — gulasz, potrawka, spaghetti — min.150 gram

iv. surowka warzywna, warzywa gotowane min. 80-100 graméw

v. dania typu: gotgbki, pierogi, krokiety, kluski — porcja min 200 gramow.

Wartos¢ energetyczna catodziennego pozywienia powinna by¢ dostosowana do potrzeb

zywieniowych danej grupy oséb, zaleznie od ich wieku, ptci, aktywnosci fizycznej. Zgodnie

Specyfikacja Istotnych Warunkéw Zamédwienia
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3.1.21.

3.1.22.

3.1.23.

3.1.24.

3.1.25.

3.1.26.

3.1.27.

3.1.28.

3.1.29.

3.1.30.

w okresie od 02.01.2021r. do 31.12.2021 .

z ogllnie przyjetymi zaleceniami, zywienie w szkole powinno dostarczac¢ ok. 30% catodziennego
zapotrzebowania energetycznego zgodnie z aktualnymi normami zywienia.

Urozmaicenie jest jedng z najwazniejszych zasad planowania prawidtowych jadtospisow.
Urozmaicenie diety to nie tylko spozywanie réznorodnych produktédw i przyrzadzanie
niemonotonnych positkéw. To takze nauka nowych smakéw. Mniej popularne, mato znane
warzywa i owoce mozna wprowadzaé do jadtospisu w postaci fatwej do zjedzenia, np. drobno
starte, jako soki, przeciery czy musy. Warto pamietac¢ o nasionach i orzechach, ktére wzbogacaja
smak i wartos¢ odzywczg potraw. Niezwykle wazne jest réwniez urozmaicanie jadtospisu pod
wzgledem smaku, zapachu, barwy, konsystencji oraz stosowanych technik kulinarnych. Dlatego
tez nie nalezy powtarza¢ w jednym positku tego samego lub podobnego produktu (np. krupnik
i kasza gryczana na |l danie) i zestawiaé potraw o zblizonych kolorach, smakach i konsystencji.
Czynniki te majg bowiem duzy wptyw na pobudzenie apetytu, a tym samym przyczyniajg sie do
lepszego przebiegu procesu trawienia i przyswajania skfadnikdw odzywczych. Wazine jest
réwniez estetyczne podanie przygotowanych positkow.

Zamawiajacy zastrzega, ze positki muszg spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe: rodzaj
potrawy nie moze powtarzac sie w tym samym tygodniu, w tygodniu powinien by¢ dostarczany,
co najmniej 3 razy obiad z drugim daniem miesnym (z przewaga drobiowego) lub rybnym wraz
z suréwka; potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej, jakosci,
Swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych,
konserwujacych, zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych; w jadtospisie
powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone; do
przygotowania positku zalecane jest: stosowanie ttuszczéw roslinnych (ograniczone stosowanie
ttuszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym takze nasion roslin
straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli; zupy powinny
by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-miesnym; wazna jest estetyka potraw i positkdw;
wyklucza sie positki sporzgdzane na bazie pétproduktéw oraz na bazie Fast food lub mrozonych
potraw.

Przy planowaniu positkdw nalezy uwzglednié zalecang wartos¢ energetyczng oraz uwzglednic
normy produktow dla dzieci w wieku 7-15 lat, z zastrzezeniem, ze wartos$¢ kaloryczna positku
dla 1 osoby nie bedzie nizsza jak 1000 kcal.

Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnosé
za ich przestrzeganie.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania obiadéw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktow najwyzszej jakosci, Swiezych, naturalnych, zgodnie z normami bezpieczenstwa
i standardami HACCP oraz przepisami zawartymi w Rozporzqdzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26
lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mfodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszq spetniac Srodki
spoZywcze stosowane w ramach Zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach
(Dz.U. z 2016 r. poz. 1154).

Zamawiajacy wyraza zgode na dostarczanie positkdw uwzgledniajacych diety eliminacyjne za
dodatkowa optatg nie przewyzszajgcg kwoty 1,50 zt za zestaw dla chetnych dzieci
(niestanowigcych przedmiotu zamdwienia). Przez diete eliminacyjng rozumie sie nastepujace
diety: bezmleczng, bezglutenowg, bezmleczng i bezglutenowa, wegetarianskg. Positki
uwzgledniajgce diety eliminacyjne beda zamawiane indywidualnie przez portal
zaméwieniowy/aplikacje zamdwieniowa.

Zamawiajacy wyraza zgode na dostarczanie podwieczorkéw dla chetnych dzieci
(niestanowigcych przedmiotu zamédwienia). Podwieczorki bedg zamawiane indywidualnie przez
portal zamowieniowy/aplikacje zamdéwieniowa.

Podwieczorki - wszystkie kanapki, desery muszg by¢ zapakowane pojedynczo w folie spozywczg,
pergamin, torebke papierowa lub inny materiat przystosowany do tego celu.

Zamawiajacy nie wyraza zgody na prowadzenie sprzedazy produktéw innych niz okreslone
w niniejszej specyfikacji.

Obiady, bedg dostarczane w godzinach 09:30-11:00.
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3.1.31. Podwieczorki mogg by¢ dostarczane w godzinach 09:30-11:00

3.1.32. Do obowigzkow Wykonawcy realizowanych za pomocg personelu wtasnego nalezy:

a) dostarczanie jadtospisu Zamawiajgcemu na podany adres poczty elektronicznej oraz
publikacja w portalu zamowieniowym/aplikacji zamdéwieniowej z minimum trzydniowym
wyprzedzeniem na minimum kolejne 10 dni,

b) dostarczenie przygotowanych i poporcjowanych positkow,

3.1.33. Do kazdego goracego positku wymaga sie dotgczenia serwetki lub chusteczki w ilosci min. jednej
do kazdego jednego positku.

3.1.34. W celu potwierdzenia, ze oferowane wyroby odpowiadajg wymaganiom okreslonym przez
zamawiajgcego, Wykonawca zobowigzany jest do ztozenia - PORTFOLIO, zgodnie z wymogami
okreslonymi w pkt. 5.3.6 niniejszej Specyfikacji.

3.1.35. Wykonawca przekazuje Dyrektorowi lub osobie wskazanej przez Dyrektora Szkoty Podstawowej
nr 1 im. Wojciecha Bogustawskiego w Suchym Lesie liste dzieci uprawnionych w danym dniu
do otrzymania obiadu, celem weryfikacji obecnosci dzieci na obiedzie.

3.1.36. Reklamacje sktadane przez Zamawiajacego zatatwiane bedg w terminie 2 godzin.

3.1.37. Wykonawca zapewnia mozliwos¢ rozliczenia z rodzicami (tj.: zamawiania, zmiany zamowien
i odwotywania zamoéwien) w formie elektronicznej (przyktadowo indywidualna platforma,
strona WWW, dedykowana aplikacja). Wykonawca zapewni mozliwos$¢
odwotywania/przenoszenia positkow /wyboru dania najpdzniej do godziny 8:30 tego samego
dnia. W ramach rozliczen z rodzicami Wykonawca zapewni zamawianie positkéw na wybrane
dni/tygodnie lub caty miesigc.

3.1.38. Pfatnosci pobiera Wykonawca. Ptatnos¢ bedzie nastepowac na podstawie faktur (rachunkdéw)
czedciowych wystawianych kazdemu z rodzicdw z osobna. Kwota na fakturze czesciowej bedzie
iloczynem ceny jednostkowej za jeden positek i faktycznej liczbie zamdéwionych positkdw
danego typu. Wykonawca zapewni mozliwosc¢ rozliczen elektronicznych.

3.7. Kalkulacja cen

3.7.1. Kalkulacja cenowa obejmuje swoim zakresem dania miesne, dania pétmiesne i dania jarskie, dla

kazdego z zadan osobno w uktadzie:

a) Zupa,

b) Zestaw obiadowy (zupa, drugie danie, napdj),

c) Obiad (drugie danie, napdj).
oraz dodatkowo

a) Podwieczorek,

b) Zestaw obiadowy - danie bezmleczne,

c) Zestaw obiadowy - danie bezglutenowe,

d) Zestaw obiadowy - danie bezmleczne i bezglutenowe,

e) Zestaw obiadowy - danie wegetarianskie.

3.7.2. Wykonawca okresli cene positkdw dla wszystkich zadan w uktadzie:

a) Cena jednostkowa —zupa,

b) Cena jednostkowa — Zestaw obiadowy (zupa, drugie danie, napdj),
c) Cenajednostkowa — obiad (drugie danie, napdj), oraz dodatkowo
a) Cena jednostkowa — Podwieczorek,

b) Cena jednostkowa — Zestaw obiadowy - danie bezmleczne,
c) Cenajednostkowa — Zestaw obiadowy - danie bezglutenowe,

d) Cenajednostkowa — Zestaw obiadowy - danie bezmleczne i bezglutenowe,
e) Cenajednostkowa — Zestaw obiadowy - danie wegetarianskie.

3.8. Inne postanowienia odnoszace sie do Wykonawcy.
3.8.1. Wykonawca jest odpowiedzialny za catoksztatt, w tym za przebieg oraz terminowe wykonanie
zamoéwienia.
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3.8.2. Wykonawca odpowiedzialny jest za jakos$¢, zgodnos¢ z warunkami technicznymi i jakoSciowymi

okreslonymi dla przedmiotu zamdwienia.

3.8.3. Wymagana jest nalezyta starannos¢ przy realizacji zobowigzan umowy,

3.8.4. Ustalenia i decyzje dotyczace wykonywania zamdwienia uzgadniane bedg przez zamawiajacego

z ustanowionym przedstawicielem wykonawcy.

3.8.5. W sprawach dot. organizacji wykonania zamdwienia okreslenie przez Wykonawce telefonow

kontaktowych i numerdéw faks oraz innych informacji niezbednych dla sprawnego i terminowego
wykonania zamdwienia.

4. Termin wykonania zamdéwienia
4.1. Termin wykonania zamdwienia obejmuje okres od dnia 02.01.2021 r. do 31.12.2021 r., z wytgczeniem
dni swigtecznych oznaczonych w kalendarzu na czerwono, okresu ferii zimowych w roku szkolnym
2020/2021, wakacji, dni oznaczonych przerw (m.in. dni wolnych od zaje¢ dydaktyczno— opiekuriczych)
oraz dni, o ktérych Zamawiajacy poinformuje Wykonawce zgodnie z kalendarzem danego roku
szkolnego. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do przerw w przygotowaniu i dostarczaniu positkow
z uwagi na mozliwo$¢ zawieszenia zaje¢ w szkole spowodowane COVID-19.

4.2. Zamawiajacy przewiduje w ramach prawa opcji mozliwos¢ wydtuzenia realizacji ustugi na kolejny rok,
(tj. 2022). Wykonawca zostanie zawiadomiony o skorzystaniu z prawa opcji nie pdzniej niz do 31
pazdziernika 2021.
5. Opis sposobu przygotowania ofert.
5.1. Wymagania ogdlne

5.1.1.

5.1.2.

5.1.3.

5.1.4.

5.1.5.

5.1.6.

5.1.7.

5.1.8.

5.1.9.

Wykonawca moze ztozy¢ jedng oferte, zawierajgcg wymagane ponizej oswiadczenia,
dokumenty.

Oferta musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim. Dokumenty sporzgdzone w jezyku obcym
sktada sie wraz z ttumaczeniem na jezyk polski, poswiadczonym ,za zgodnos¢ z oryginatem”
przez Wykonawce.

Oferte sktada sie, pod rygorem niewaznosci, w formie pisemnej.

Wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem oferty ponosi Wykonawca.

Oferta oraz wszystkie wymagane zatgczniki winny by¢ podpisane przez upowaznionego
przedstawiciela uprawnionego do reprezentowania Wykonawcy, zgodnie z przedstawionym
aktem rejestracyjnym, wymogami ustawowymi oraz przepisami prawa.

Jezeli oferta i zatgczniki zostang podpisane przez upowaznionego przedstawiciela jest on
zobowigzany do przedtozenia dokumentu potwierdzajgcego uprawnienie.

Postanowienia dotyczace wnoszenia oferty wspdlnej przez dwa lub wiecej podmioty
gospodarcze (konsorcja/ spotki cywilne):

Wykonawcy moga wspdlnie ubiegac sie o udzielenie zamdwienia. Jezeli oferta wspdlna ztozona
przez dwdch lub wiecej wykonawcdw zostanie wytoniona w prowadzonym postepowaniu jako
najkorzystniejsza przed podpisaniem umowy Zamawiajacy moze zazgda¢ w wyznaczonym
terminie ztozenia umowy regulujgcej wspodtprace tych wykonawcéw, podpisane] przez
wszystkich partneréw, przy czym termin, na jaki zostata zawarta nie moze by¢ krétszy niz
termin realizacji zamowienia.

Poprawki w ofercie muszg by¢ naniesione czytelnie oraz opatrzone podpisem osoby
uprawnionej do reprezentowania Wykonawcy.

Wskazanym jest by pierwsza strona oferty zawierata spis wszystkich dokumentéw znajdujgcych
sie w kopercie / opakowaniu. Strony oferty powinny by¢ spiete (zszyte) w sposéb trwaty,
zapobiegajgcy mozliwos¢ dekompletacji zawartosci oferty.

5.2. Warunki udziatu:

5.2.1.

5.2.2.

O udzielenie niniejszego zamdwienia moga ubiegac sie Wykonawcy, ktdrzy spetniajg warunki
udziatu w postepowaniu, okreslone w ogtoszeniu o zamdwieniu oraz niniejszej specyfikacji
istotnych warunkéw zamadwienia.

Warunki udziatu w postepowaniu dotycza:

a) posiadania kompetencji lub uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalnosci zawodowej,

dla wszystkich zadan:
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Dziatalno$¢ zawodowa prowadzona na potrzeby wykonania przedmiotu zamdwienia -
Aktualne zezwolenie na prowadzenie dziatalnosci cateringowej wydane w drodze decyzji,
przez wtasciwy organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (zatwierdzajacej do prowadzenia
dziatalnosci gastronomicznej w zakresie przygotowywania potraw w oparciu 0 surowce,
potprodukty i Swiadczenia ustug cateringowych transportem wtasnym).

b) zdolnosci technicznej lub zawodowej:

Wymagane jest spetnienie minimalnych warunkéw dotyczacych zdolnosci zawodowe;j
wykonawcy umozliwiajace realizacje zamdéwienia na odpowiednim poziomie jakosci.

W celu potwierdzenia zdolnosci zawodowej: Wykonawca musi wykaza¢ sie wiedzg
i doswiadczeniem w wykonaniu lub w przypadku swiadczen okresowych wykonywaniu, co
najmniej 3 ustug odpowiadajgce swoim rodzajem ustugg stanowigcym przedmiot zamédwienia
(tj. ustug cateringowych polegajacych na przygotowanie i dostarczaniu positku typu lunch lub
gorgcego obiadu (zupa, drugie danie) dla minimum 150 osdb jednoczesnie trwajacej, co
najmniej rok, lub jej wartos¢ musi przekracza¢ kwote 120 000 ztotych brutto kazda) dla szkdl
podstawowych, ponadpodstawowych, przedszkoli, ztobkdw.

c) sytuacji ekonomicznej lub finansowej
Zamawiajacy nie wyznacza warunku szczegotowego.

5.3. Wykonawca sktada:

5.3.1.
5.3.2.

Formularz ofertowy — z wykorzystaniem wzoru Zamawiajgcego — zatgcznik Nr 1.
Petnomocnictwa oséb podpisujgcych oferte do podejmowania zobowigzan w imieniu firmy
sktadajacej oferte, o ile nie wynikaja z przepisow prawa lub innych dokumentéw, wraz
z dokumentami rejestrowymi na podstawie udzielono petnomocnictwa.

oraz dokumenty majace na celu potwierdzenie spetnienia uprawnien Wykonawcy ubiegajacego sie
o zamdwienie publiczne:

5.3.3.

5.3.4.

5.3.5.

Odpis z Krajowego Rejestru Sgdowego lub z Centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosci
gospodarczej, wystawiony nie wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu sktadania
ofert.

Wykazu wykonanych ustug, w okresie ostatnich trzech lat przed uptywem terminu skfadania
ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krétszy —w tym okresie, wraz z podaniem ich
wartosci, przedmiotu, dat wykonania i podmiotdw, na rzecz, ktérych dostawy lub ustugi zostaty
wykonane, oraz zatgczeniem referencji potwierdzajgcych czy zostaty wykonane lub s3
wykonywane nalezycie — wg wzoru dla ustug stanowigcego zatgcznik nr 2.

W wykazie nalezy wykaza¢ co najmniej 3 ustugi odpowiadajgce swoim rodzajem ustugg
stanowigcym przedmiot zamdwienia (tj. ustug cateringowych polegajacych na przygotowanie
i dostarczaniu positku typu lunch lub gorgcego obiadu (zupa, drugie danie) dla minimum 150
0s6b jednoczesnie trwajgcej, co najmniej rok, lub jej wartos¢ musi przekracza¢ kwote 100 000
ztotych brutto kazda) dla szkét podstawowych i ponadpodstawowych, przedszkoli, ztobkéw.
Aktualne zezwolenie na prowadzenie dziatalnosci cateringowej, dla kazdego z zadan, wydane
w drodze decyzji, przez wtasciwy organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (zatwierdzajacej
do prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej w zakresie przygotowywania potraw w oparciu
o surowce, potprodukty i Swiadczenia ustug cateringowych transportem wtasnym). W celu
potwierdzenia, ze oferowane wyroby odpowiadajg okreslonym przez Zamawiajgcego, dla
kazdego z zadan.

W celu potwierdzenia, ze oferowane wyroby odpowiadajg wymaganiom okreslonym przez zamawiajgcego,
dla kazdego z zadan, Wykonawca zobowigzany jest do ztozenia:
5.3.6. PORTFOLIO, w formie arkuszy o formacie od A4 do A2, potgczonych ze sobg w sposéb trwaty.

Portfolio musi zawiera¢ kolorowe zdjecia o dobrej ostrosci w minimalnym formacie 15x20 cm (9
sztuk, wydruk + forma elektroniczna — CD lub pendrivie) w kategoriach:
a) 3 fotografie roznych aranzacji przedstawiajgcych obiad — danie ciepte - zupa,
b) 3 fotografie réznych aranzacjii przedstawiajgcych obiad — danie ciepte — drugie danie miesne,
c) 3 fotografie réznych aranzacji i przedstawiajgcych obiad — danie ciepte — drugie danie jarskie,

Na wyzej wymienionych fotografiach muszg by¢ widoczne przede wszystkim potrawy na,
talerzach, w zaleznosci od rodzaju przedstawionego positku oraz kazda wyzej wymieniona
fotografia musi by¢ opatrzona opisem:
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a) rodzaju positkéw (np., obiad, zupa, itp),

b) rodzaju potraw serwowanych w ramach danego positku wraz z szczegétowym opisem
proponowanego menu uwidocznionego na zdjeciu, uszczegétowieniem produktdw,
potproduktéw, z ktorych potrawa zostata przyrzadzona.

W portfolio nalezy réwniez przedstawi¢ proponowane menu w uktadzie minimum
2 tygodniowym (10 réznych zestawdw), przy czym nie dopuszcza sie powtarzalnosci
proponowanych zestawdéw w uktadzie krétszym niz 10 dniowy. Menu nalezy poda¢ dla
kazdego z zadan osobno.

W portfolio nalezy zamiesci¢ oswiadczenie, ze zamieszczone fotografie przedstawiajg
realizacje wtasne Wykonawcy. Ztozone portfolia, spetniajgce warunki okreslone przez
Zamawiajacego bedg stuzyty do dokonania oceny jakosciowej ofert.

5.3.7. Wykonawca w tresci oferty wskazuje warunki dodatkowe wykonywania zamdwienia.
Wszystkie wyzej wymienione dokumenty winny byé przedstawione w formie oryginatéw albo kopii
poswiadczonych za zgodnos¢ z oryginatem przez Wykonawce.

6. Termin zwigzania oferta

Czas trwania terminu zwigzania z ofertg wynosi — 30 dni. Bieg terminu zwigzania z ofertg rozpoczyna sie wraz
z uptywem terminu oznaczonego na sktadanie ofert.

7. Miejsce oraz termin skiadania i otwarcia ofert

Oferte nalezy ztozy¢ w nieprzejrzystej, zamknietej kopercie / opakowaniu w sposéb gwarantujgcy zachowanie
poufnosci jej tresci oraz zabezpieczajgcej jej nienaruszalnos$é do terminu otwarcia ofert. Koperta / opakowanie
zawierajace oferte winno by¢ zaadresowane do zamawiajgcego na adres podany w punkcie 2 Zaproszenia, pokdj
- Sekretariat i ztozone do dnia 15 grudnia 2020 roku do godz. 09.00 i opatrzone nazwg, doktadnym adresem
Wykonawcy oraz oznaczone w nastepujgcy sposob:

»Swiadczenie ustug cateringowych w Szkole Podstawowej nr 1 im. Wojciecha Bogustawskiego w Suchym Lesie”
Otwarcie ofert nastgpi dnia 15 grudnia 2020 roku o godz. 10.00 w siedzibie Zamawiajacego, zgodnie z pkt. 2
Zaproszenia.

Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za zdarzenia wynikajgce z nienalezytego oznakowania koperty /
opakowania lub braku ktérejkolwiek z wymaganych informacji.

8. Opis sposobu obliczenia ceny

8.1. Przy obliczeniu ceny nalezy uwzgledni¢ wszelkie wymogi odnosnie przedmiotu zamdwienia opisane
w Zaproszeniu. Cena oferty, stata w okresie roku, ma by¢ podana w ztotych polskich. Cena — nalezy
przez to rozumiec cene w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 9 maja 2014 r. o informowaniu o
cenach towardw i ustug (tj. z 2017 Dz.U. 2017 poz. 1830 z p.zm.)

8.2. Cena ma by¢ wyliczona jako cena netto i brutto za jeden zestaw obiadowy, o ktérym mowa w pkt.
3.6.19 (przy uwzglednieniu warunkow opisanych w pkt. 3.6.20 do 3.6.28) oraz za catos$¢ planowanych
przez Zamawiajacego dostaw obiaddw

8.3. Zamawiajacy informuje, ze faktyczne wynagrodzenie za swiadczone ustugi bedzie obejmowato sume
cen jednostkowych za faktycznie zamdéwione ilosci obiaddw.

8.4. Wykonawcy w przypadku gdy taczna ilos¢ zamdwionych w okresie Swiadczenia ustug obiadéw bedzie
mniejsza od planowanej nie przystuguje zadne roszczenie finansowe w stosunku do zamawiajgcego.

8.5. Obliczona przez Wykonawce cena oferty w oparciu o ww. wytyczne powinna zawiera¢ niezbedne dla
terminowego i prawidtowego wykonania zaméwienia koszty, w tym ,wsad do kotta”, ustugi tj.
przygotowanie positkéw zgodnie z wymogami odpowiednimi dla danej diety, dowdz, przeniesienie
termoséw do pomieszczen dystrybucji w szkole, itp.), zysk Wykonawcy oraz wszystkie wymagane
przepisami podatki i optaty, w tym podatek VAT. Wykonawca powinien uwzgledni¢ w cenie wszystkie
posiadane informacje o przedmiocie zamdwienia.

8.6. Wykonawca ewentualne upusty cen lub rabaty powinien od razu ujg¢ w obliczeniach ceny, tak by
wyliczona cena za realizacje zamodwienia byta ceng ostateczng, bez koniecznosci dokonywania przez
Zamawiajacego przeliczen itp. dziatan w celu jej okreslenia.

8.7. Cena oferty, stata w okresie roku, zostanie przedstawiona w formie ceny ryczattowej - zgodnie z ustawa
Kodeks cywilny.

8.8. Ceny nalezy podawac z doktadnoscig do dwdch miejsc po przecinku. Rozliczenie z Wykonawcg nastgpi
wytgcznie w ztotych polskich (PLN).
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Zamawiajacy dokona obliczen kryterium wg powyzej wskazanych kryteriow.

9. Kryteriaiich znaczenie
Kryteria oceny ofert dla wszystkich zadan — cena 50 %, urozmaicenie jadtospisu — 36 %, wiedza i doswiadczenia
Wykonawcy 10%, warunki wykonywania zaméwienia—4 %

KRYTERIUM CENA OFERTY 50 % - obliczona wedtug wzoru:

|Cn / Cb x 100 x 50% = ilo$¢ punktéw

gdzie:

Cn — najnizsza cena sposrdd ofert nieodrzuconych

Cb — cena oferty badanej

100 — wskaznik staty

50% - procentowe znaczenie kryterium

Oferta z najnizsza ceng otrzyma maksymalng ilos¢ punktéw - 50. Pozostate zostang przeliczone wedtug
powyzszego wzoru. Uzyskana ilos¢ punktow badanej oferty zostanie pomnozona przez wage tego kryterium =
50 %. Wynik bedzie traktowany, jako wartos¢ punktowa oferty w kryterium cena oferty.

KRYTERIUM UROZMAICENIE JADLOSPISU - 36%, obliczona wg wzoru

Ocena bedzie dokonana przez cztonkdédw komisji przetargowej w oparciu o analize zatagczonego do oferty
PORTFOLIO przyktadowego jadtospisu (w uktadzie 1 i 10 dniowym). Ocena odnosi¢ sie bedzie
do zaproponowanych przez Wykonawce menu majac na wzgledzie wytyczne Zaproszenia, w szczegdlnosci:

a) dobdr sktadnikdw do rodzaju positku (np. obiad, zupa, itp.), w tym zastosowanie produktéw okreslonych
w pkt. 3. - maksymalnie 6 pkt.,
b) rodzaj potraw serwowanych w ramach danego positku, na dany dzien, uwidocznionego na zdjeciu (zupa,

drugie danie, suréwka) - maksymalnie 10 pkt. -, w tym:. 1.dobdr rodzaju zupy do rodzaju drugiego dania,
2.dobdr suréwki, satatki do proponowanej potrawy,

3.réznorodnosé proponowanych potraw w uktadzie 1 dniowym,

4.stosowanie produktow naturalnych (np. soki naturalne, kompoty itp.), 5.dobér

produktéw dla proponowanej grupy wiekowej — dzieci szkolnych,

c) szczegotowy opis proponowanego menu w uktadzie 10 dniowym - maksymalnie 10 pkt. - w tym:
1.kompozycja serwowanych potraw (dobdr rodzaju zupy do rodzaju drugiego dania, dobdr surdwki, satatki
do proponowanej potrawy),

2.nie powtarzalnos¢ stosowanych sktadnikdéw,

3.réznorodnos¢ menu (dostosowanie do réznych styléw zywieniowych — miesne, wegetarianskie; zawartosc¢
menu, réoznorodnosé pozycji w menu),

4.szczegbtowosé opisu (czy podana zostata gramatura lub liczba szt./os., jak opisany zostat sposdb serwowania),
5.dobér menu (zaproponowane sktadniki, roznorodnosé sktadnikdw, jakosé sktadnikdw),

d) uszczegotowienie produktéow, potproduktdw, z ktorych potrawa zostata przyrzadzona (opis tzw. wsadu
do kotta) - maksymalnie 5 pkt.

1.kompozycja serwowanych potraw (dobdr rodzaju zupy do rodzaju drugiego dania, dobér suréwki, satatki do
proponowanej potrawy),

2.nie powtarzalno$é stosowanych sktadnikéw,

3.réznorodnos$¢ menu (dostosowanie do réznych styléw zywieniowych — miesne, wegetarianskie; zawartosc¢
menu, réznorodnosé pozycji w menu),

4.szczegbtowosc opisu (czy podana zostata gramatura lub liczba szt./os., jak opisany zostat sposéb serwowania),
5.dobdr menu (zaproponowane sktadniki, roznorodnosé sktadnikéw, jakosé sktadnikéw),

e) uszczegotowienie produktéw, pétproduktow, z ktdrych potrawa zostata przyrzadzona (opis tzw. wsadu
do kotta) maksymalnie 5 pkt.

JB/JN x 100 x 36 % = ilos¢ punktéw gdzie:
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JB — ilo$¢ punktéw przyznana za to kryterium przez cztonkdw komisji przetargowej dla badanej oferty JN —
najwyzsza tgczna ilos¢ punktdw przyznana za to kryterium przez cztonkow komisji przetargowej 100 —wskaznik
staty

36% - procentowe znaczenie kryterium

przy czym maksymalnie oferta moze uzyskac 36 pkt.

KRYTERIUM WIEDZA i DOSWIADCZENIE WYKONAWCY- 10 % obliczona wedtug wytycznych: Punktowaniu
podlegaja ustugi wykazane w wykazie doswiadczenia wykonawcdédw, maksymalnie 10 ustug realizowanych na rzecz
szkét podstawowych i ponadpodstawowych, przedszkoli (sporzadzonego wedtug wzoru stanowigcego Zatacznik
nr 3).

Punkty zostang przyznane w skali punktowej do 10, przy czym Wykonawcy, ktorzy wykazg 10 i wiecej ustug
otrzymajg maksymalng liczbe punktéw — 10.

Zamawiajacy przyzna punkty za kryterium ,doswiadczenie wykonawcy” wedtug wzoru:

DB/ DN x 100 x 10% = ilo$¢ punktow gdzie:

DB — liczba ustug z ocenianego wykazu doswiadczenia wykonawcy (maksymalnie 10)

DN - liczba ustug z wykazu doswiadczenia wykonawcy, ktéry zostat oceniony jako zawierajgcy najwiekszg liczbe
ustug

100 — wskaznik staty

10% - procentowe znaczenie kryterium przy czym maksymalnie oferta moze uzyskac 10 pkt.

KRYTERIUM WARUNKI WYKONYWANIA ZAMOWIENIA - 4 % obliczona wedtug wytycznych:
Punktowaniu podlegaja warunki wykonywania zamoéwienia wykazane w ofercie Wykonawcy w uktadzie:

zastosowanie ulg finansowych w przypadku rodzenstwa poczynajac od 2 dzieci rodzinie — 1 pkt,

cena zupy jako samodzielnie wybranego positku nie moze przekroczy¢ 30% ceny petnego zestawu

obiadowego — 0,5 pkt

mozliwos¢ wymiany dania Il na danie | (przy wydawaniu positku, w przypadku kiedy uczen ma optacone tylko
drugie danie) — 0,5 pkt.

Nielimitowana zupa — 0,5 pkt

Pomoc przy wydawaniu positkdw — 0,5 pkt

Wtasne naczynia — 0,5 pkt

Bezptatne korzystanie z portalu zamdwien — 0,5 pkt
Zamawiajacy przyzna punkty za kryterium ,warunki wykonywania zamoéwienia” na podstawie deklaracji gdzie
Wykonawca otrzymuje przy czym maksymalnie oferta moze uzyskac 4 pkt."

Zamawiajacy uzna za najkorzystniejszg oferte, przedstawiajaca najwyzszy bilans punktéw przyznanych

w kazdym z kryteriow, wedtug powyzszego wzoru. Wynik bedzie traktowany, jako warto$¢ punktowa oferty

w kryterium cena oferty.

Wobliczana = Wcena + Wj + Wwd +Wk gdzie:

Wobliczana — warto$¢ punktowa, ktérg nalezy wyznaczy¢

Wcena — liczba punktow przyznana w kryterium cena

Wj — liczba punktéw przyznana w kryterium zréznicowanie jadtospisu

Wwd - liczba punktéw przyznana w kryterium wiedza i doswiadczenia Wykonawcy

WK - - liczba punktdw przyznana w kryterium warunki wykonania zamodwienia

Realizacja zamdwienia zostanie powierzona Wykonawcy, ktérego oferta uzyska najwyzszg ilos¢ punktow.

9. Zamawiajacy niezwtocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty zawiadomi Wykonawcéw podajac
w ,,Informacji o wyniku postepowania”.

10. PRZYSTAPIENIE DO PODPISANIA UMOWY - umowa zostanie zawarta w formie pisemnej, o miejscu i terminie
podpisania umowy Zamawiajgcy powiadomi odrebnym pismem.

11. Zataczniki do Specyfikacji: Zatacznik Nr 1. Formularz ofertowy Zatgcznik Nr 2. Wykaz ustug.

Zatgcznik Nr 3. Wzér umowy

ZATWIERDZAM

Maria Antas

Suchy Las, dnia 27 listopada 2020 .
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Swiadczenie ustug cateringowych w Szkole Podstawowej nr 1 im. Wojciecha Bogustawskiego w Suchym Lesie
w okresie od 02.01.2021 r. do 31.12.2021 .

Zatgcznik nr 1

FORMULARZ OFERTOWY

Oferta na wykonanie zamdwienia publicznego pn.: Swiadczenie ustug cateringowych w Szkole
Podstawowej nr 1 im. Wojciecha Bogustawskiego w Suchym Lesie w okresie od 02.01.2021 r.
do 31.12.2021r.

1. Dane Wykonawcy:

Adres Poczty elektronNiCZNE] ....cuiivcviiii i

NUMEr tRIETONU....eeiieiiiee e e e

NUMEE FaKSU.ueiiiiiiiiciiiieieeeee ettt e e e rre e e e e e e e e e e aannns

NUMEF NIP / REGON «..eeeeeeeeeieeee oottt ee et e e e eeeeireeeeeeesesesssssssssaseeeeseesssesssnns

2. Wynagrodzenie - nawigzujac do zaproszenia do ztozenia oferty, oferujemy wykonanie zamdwienia,
zgodnie z wymogami Zaproszenia za cene:

Ceny jednostkowe dla poszczegdlnych asortymentéw nalezy poda¢ w odrebnym formularzu
cenowym.
3. Ustanowionymi osobami do reprezentacji Wykonawcy w trakcie realizacji przedmiotu umowy s3:

SEANOWISKO «.eeiviviieeeeeieeeie ettt ettt e e et

4. Deklaracja Wykonawcy: niniejszym os$wiadczamy, co nastepuje:
4.1. Zapoznalismy sie i w petni akceptujemy tresci zawarte w Zaproszeniu.
4.2. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamédwienia:

5. ZAMOWIENIE ZREALIZUJEMY sami*/przy udziale podwykonawcéw* (wykaz podwykonawcéw
nalezy przedstawic¢ w czesci zamowienia, ktédre Wykonawca zamierza zleci¢ podwykonawcom:

6. ZOBOWIAZUJEMY SIE do wykonania zamdwienia w terminie okreslonym w ogtoszeniu.
7. JESTESMY zwigzani ofertg przez czas wskazany w ogtoszeniu i instrukgji.
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Swiadczenie ustug cateringowych w Szkole Podstawowej nr 1 im. Wojciecha Bogustawskiego w Suchym Lesie
w okresie od 02.01.2021 r. do 31.12.2021 .

8. INFORMUIE, ze wybér oferty nie bedzie prowadzit do powstania u zamawiajgcego obowigzku
podatkowego / bedzie prowadzi¢ do powstania u zamawiajgcego obowigzku podatkowego *,
w zakresie: towaru lub ustugi:

nazwa (rodzaj), towaru, ustugi ktorych dostawa lub $wiadczenie bedzie prowadzi¢c do powstania
obowigzku podatkowego,
o wartosci bez podatku wynoszacej

9. WYKONAWCA przedstawit * / nie przedstawit * portfolio wraz z opisem oferowanej ustugi jako
zatgcznik do Formularza Oferty.

10. WSZELKA KORESPONDENCIJE w sprawie postepowania nalezy kierowac¢ na ponizszy adres:
Imie i nazwisko:

Adres:
tel. fax e-mail:

11. OFERTE sktadamy na stronach.

12. ZALACZNIKAMI do oferty, stanowigcymi jej integralng czesc sa:

ok wnNE

13. WRAZ Z OFERTA sktadamy nastepujace oswiadczenia i dokumenty na __ stronach:

ok wnNPE

(podpis Wykonawcy/Petnomocnika)
* niepotrzebne skresli¢
Zatacznik nr 1A
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Swiadczenie ustug cateringowych w Szkole Podstawowej nr 1 im. Wojciecha Bogustawskiego w Suchym Lesie

w okresie od 02.01.2021r. do 31.12.2021 .

FORMULARZ CENOWY
zatacznik do formularza ofertowego na wykonanie zaméwienia publicznego pn.:

Swiadczenie ustug cateringowych w Szkole Podstawowej nr 1 im. Wojciecha Bogustawskiego w Suchym Lesie

w okresie od 02.01.2021 r. do 31.12.2021 r.

Wykonawca przedstawia wyceny jednostkowe (cena obejmuje 1 sztuke)

LP.

Nazwa

Cena jednostkowa
(1 sztuka) netto

Cena jednostkowa
(1 sztuka) brutto

1.| zupa

2.| Zestaw obiadowy (zupa, drugie danie, napdj)

3.| obiad (drugie danie, napdj)

4.| Obiad — dieta eliminacyjna

5.| Podwieczorek

6.| Zestaw obiadowy - danie bezmleczne,

7.| Zestaw obiadowy - danie bezglutenowe,

8.| Zestaw obiadowy - danie bezmleczne
i bezglutenowe

9.| Zestaw obiadowy - danie wegetarianskie.

Specyfikacja Istotnych Warunkéw Zamédwienia
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Swiadczenie ustug cateringowych w Szkole Podstawowej nr 1 im. Wojciecha Bogustawskiego w Suchym Lesie
w okresie od 02.01.2021 r. do 31.12.2021 .

Zatgcznik Nr 2
Wykaz wykonanych ustug
Ja/my nizej podpisan(Y/i) cccceeeveeeieeiieeeiee e reprezentujgc
w imieniu swoim oraz reprezentowanej firmy oswiadczam/my, ze w okresie ostatnich dwéch lat przed uptywem

terminu skalania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie wykonalismy
nastepujace zamdwienia:

LP Nazwa zamowienia Przedmiotowy Wartosc Data wykonania/ Odbiorca
zakres ustug w ztotych wykon wykony

Rozpoczecia Zakorczenia

10.
Podpis/podpisy 0s6b upowaznionych .........ccccceveeveeeveeecieesciieennen,
do podpisania oferty
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